Taghier1 e Prata Fredd:

RISERVA MARCO D’OGGIONO (1-7)

Prosciutto Crudo riserva Marco 1D’Oggiono, Bufala Caseificio artigianale Controne, Mele Fritte,
Gnocco fritto, Petali di Grana Padano

euro 18,00

LA DOLCE CHIANINA (Marco d’Oggiono) (7)
Bresaola di Chianina, Caprino alle Erbe, Zucchine alla scapece, Cipolla di Tropea caramellata,
riduzione all’arancia

euro 15,00

DEGUSTAZIONE MARCO D’OGGIONO (1)

Coppa legata a mano, Salame d’osteria, Pancetta arrotolata al Pepe,
Mortadella di Bologna (presidio slow food), Prosciutto crudo Riserva, lardo Celtico alle erbe,
Prosciutto cotto a legna antica ricetta, Miele, Castagne, Gnocco fritto

euro 18,00

Coperto euro 2,50.
Possibile contaminazione incrociata durante le lavorazioni con: Glutine, Crostacel, Uova, Pesce, Latte, Sedano
“Puo contenere prodotti surgelati all’origine




Antipasti

TARTARE DI SCOTTONA CON ARANCIA
. RADICCHIO TREVISO

(Capperi, olio evo, sale, pepe, pomodoro)

euro 13,00

TORTINO DI POLENTA TARAGNA COL CUORE DI
GORGONZOLA E LETTO DI FUNGHI PORCINI* (1-7)
euro 13,00

ZUPPETTA DI CONCHIGLIE " (1-14)

Cozze, Cannolicchi, Vongole con Pomodorini e Pane tostato

euro 14,00

SALMONE MARINATO™(2-4)

con Riso Venere tiepido, Gamberi, Avocado, Pomodorini fritti e Riduzione all’Arancia
euro 15,00

MANTECATO DI MERLUZZO CON CREMA DI ZUCCA
E TENTACOLO DI TOTANO CBT*(4-7-9)

con patate e olive taggiasche

euro 15,00

INSALATA DI MARE TIEPIDA CON ASPARAGI™ (2-14)
Cozze, Totano, Polpo, Gamberi, Capesante, seppie

euro 16,00

GRATINATO DI PESCE*(1-2-4-7-14)

Gamberi, Capesante, Calamari, Cozze, Salmone

euro 18,00
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Primi Piatta

TAGLIOLINI POMODORO E BASILICO (1-3)
euro 12,00

TORTELLI DELLA NONNA (1-3-7)
CON RICOTTA E SPINACI CON BURRO SALVIA E GRANA
euro 14,00

GNOCCHI DI ZUCCA (1-3-4-7-8-9)
CON GUANCIALE E ROSMARINO SU LETTO DI CREMA DI
NOCI

euro 15,00

RISOTTO CARNAROLI AI MIRTILLI (7)
CON CREMA AL TALEGGIO E SPECK CROCCANTE
euro 16,00

RISOTTO AI FUNGHI PORCINI* (7)
euro 16,00

LINGUINE INTEGRALI ALLE VONGOLE™ (1-4-14)
CON BOTTARGA DI MUGGINE
euro 16,00

PACCHERI AL NERO DI SEPPIA (1-2-3-4-7)
CON GAMBERI, ZUCCHINE E CREMA ALLO ZAFFERANO*
euro 16,00

PICI ALLO SCOGLIO™(1-2-3-4-7-14)
euro 18,00
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Secondi Piatta

TAGLIATA DI PETTO DI POLLO ALLE ERBE
CON ZUCCHINE GRIGLIATE
euro 16,00

FRITTO DI CALAMARI E GAMBERI*(1-2-14)
CON VERDURE IN PASTELLA
euro 18,00

SALMONE MARINATO ALLA GRIGLIA*(4)
CON PATATE VITELLOTTE, VERZA FRITTA E RIDUZIONE
ALI’ARANCIA
euro 20,00

FILETTO DI BRANZINO ALLE ERBE* (4-8)
SU LETTO DI SPINACI E PATATE CON ARANCE E UVETTA
euro 20,00

TAGLIATA DI SCOTTONA (1-7)
IN CROSTA DI PARMIGIANO CON FUNGHI PORCINI*
euro 22,00

ORECCHIO DI ELEFANTE (1-3-7)

CON RUCOLA E POMODORINI
400 gr di Carré di Vitello
euro 27,00
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Piatt1 della Tradizione

TRIPPA IN UMIDO ALLA MILLANESE™ (9)
euro 12,00

P1ZZOCCHERI DI PASTA FRESCA ALLA VALTELLINESE* (1-7)
euro 14,00

LUMACHE CON PORCINI* (7)
E CASTAGNE CON RISOTTO ALLA PARMIGIANA
euro 20,00

OSSOBUCO DI MANZO IN GREMOILADA (1-7-9)
CON RISOTTO ALLA MILANESE
euro 24,00

RISOTTO AL PESCE PERSICO* (1-3-7-4)
euro 24,00

BRASATO CON GUANCIOLI DI MANZO AL MERLOT
CON POLENTA (1-9)
euro 24,00
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Menu per 1 pia Piccoli

PENNE POMODORO
euro 8,00

PENNE AL PESTO
euro 9,00

GNOCCHI AL RAGU
euro 8,00

COTOLETTA DI POLLO CON PATATINE
euro 12,00

HAMBURGER DI CHIANINA CON PATATINE
euro 12,00

PANINO CON HAMBURGER DI CHIANINA CON CHEDDAR,
SALSA BARBEQUE E PATATINE FRITTE
euro 14,00




Burger

Serviti con Chips di Patate

BACON BURGER*(1-7)

pane, hamburger di chianina, bacon croccante, cipolle caramellate, cheddar, pomodori, salsa barbecue

euro 16,00

TIROL BURGER™ (1-7)

pane, hamburger di chianina, speck del trentino Viktor Kofler, radicchio rosso brasato al merlot,
mele, mirtilli, brie

euro 16,00

*
ORTO BURGER™ (1-9)
burger di cect, barbabietola e verdure, radicchio brasato, pomodoro grigliato, crema di zucca e petali di grana

euro 16,00

Contorni

INSALATA MISTA
euro 5,00

PATATINE FRITTE"
euro 4,00

INSALATA VERDE
euro 4,00

ZUCCHINE E MELANZANE ALLA GRIGLIA
euro 5,00

SPINACI AL VAPORLE*

euro 5,00
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Insalatone

FATTORIA (7)

Misticanza di insalata, carote, emmental, prosciutto cotto, noci, petto di pollo

euro 12,00
GRECA (7)

msalata verde, cetrioli, olive verdi, pomodorini, cipolle caramellate, feta, salsa tzatziki

euro 12,00

MEDITERRANEA*(2-4-7)

misticanza, code di gamberi, tonno, pomodorini, olive, mozzarella di bufala, mais

euro 12,00

CAESAR SALAD™ (1-7)
msalata verde, pollo alla grigha, crostini di pane, petali di grana, salsa caesar, olio ¢ imone

euro 12,00

LINA (7)

misticanza, pomodorini, olive, crudo di parma, mozzarella di bufala

euro 12,00

rucola, radicchio rosso, roast beef, julienne di carciofi. pomodorini, petali di grana e crema al balsamico

euro 12,00

CAPRESE. (7)

pomodori, mozzarella di bufala, basilico, olive

euro 12,00

ORTOLANA™

misticanza, carote, carciofi
peperoni, zucchine, melanzane, pomodori, asparag, friarielli

euro 12,00
SALMONATA CON GAMBERI* (2-4)

1180 venere, insalata verde, salmone marinato, carciofi, arance, gamberi, avocado, pomodorini

euro 14,00
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Dessert

MINI TORTE ARTIGIANALI
SECONDO SELEZIONE IN VETRINA
euro 8,00




Pizzena

PIZ7A CLASSICA O SCROCCHIARELLA?

Disponibile in due formati RETTANGOLARE 55CM 2 GUSTI A SCELTA € 32,00
TONDA 25 CM, 1 GUSTO +€ 3,00
Al prezzo della pizza
Available in two sizes RECTANGULAR 55CM 2 TASTE of your choice € 32,00
ROUND 1 TASTE +€ 3,00

At the pizza’s price

Pi1zze Bianche

ALBA™ [1-7] € 15,00
Mozzarella Fior di latte, Funghi Porcini, Radicchio, Olio al Tartufo, Arrosto di Manzo, Grana
Mozzarella, Porcint Mushrooms, Red Radish, Truffle O1l, Beef, Parmesan

CARBONARA [1-3-7] € 13,00
Mozzarella Fior di latte, Pancetta Affumicata, Uovo, Pecorino Romano, Pepe nero
Mozzarella, Bacon, Egg, Parmesan

DELICATA™[1-2-7] € 13,00
Zucchine Julienne, Mozzarella Fior di latte, Gamberi, Scamorza
Zucchini, Mozzarella, Shrimps, Scamorza Cheese

RUSTICA™ [1-7] € 15,00
Mozzarella Fior di latte, Bufala Campana mtera a crudo, Porcini, Salsiccia, Pomodorini, petali di Grana
Mozzarella, Whole Raw Buffalo Mozzarella, Porcint Mushrooms, Sausage, Tomatoes, Parmesan

TIROLESE® [1-7] € 13,00
Mozzarella Fior di latte, Speck del Trentino Viktor Kofler, Mirtilli, Funghi Porcini, Emmental
Mozzarella, Speck, Blackberries, Porcini Mushrooms e Emmental Cheese

FRIARIELLI [1-7] € 14,00
Mozzarella Fior di latte, Bufala Campana, Friarielli, Salsiccia e Grana
Mozzarella, Whole Raw Buffalo Mozzarella, Turnip Tops, Sausage, Parmesan

MARLENE [1-7-8] € 11,00

Mele Golden, Mozzarella Fior di latte, Noci, Gorgonzola
Apple, Mozzarella, Nuts, Gorgonzola Cheese
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Pi1zze Rosse

CAPRI [1-7] €12,00
Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior di latte, Bufala Campana itera a crudo, Basilico, Pomodorini
Tomato, Mozzarella, Whole Raw Buffalo Mozzarella, Basil, Cherry Tomatoes

CAPRICCIOSA [1-7] €12,00
Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior di latte, Carciofi, Capperi, Funghi, Olive, Prosciutto Cotto
Tomato, Mozzarella, Artichokes, Capers, Mushrooms, Olives, Ham

DIAVOLA [1-7] € 10,00
Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior di latte, Spianata Piccante, Peperoncin
Tomato, Mozzarella, Spicy Salami, Pepper

GAMBERI* [1-2-7] € 13,00
Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior di latte, Zucchine, Gamberi, salsa guacamole
Tomato, Mozzarella, Zucchini, Shrimps, Guacamole Sauce

GUSTOSA™ [1-3-7] € 13,00
Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior di latte, Zola, Peperoni, Spianata Piccante, Pancetta, Uovo
Tomato, Mozzarella, Gorgonzola Cheese, Sweet Peppers, Spicy Salami, Bacon, Fggs

LA DOLCE E PICCANTE" [1-7] € 10,00
Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior di latte, Zucca, Salame Piccante
Tomato, Mozzarella, Pumpinks, Spicy Salami

MARGHERITA [1-7] € 8,00
Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior di latte
Tomato, Mozzarella

MARINARA [1] € 7,00
Pomodoro San Marzano, Origano, Aglio
Tomato, Oregano, Garlic

NAPOLI [1-4-7] € 10,00
Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior di latte, Filetti di Acciughe di Sicilia, Origano
Tomato, Mozzarella, Anchovies, Oregano

‘NDUJA [1-7] € 11,00
Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior di latte, Bufala Campana itera a crudo, ’Nduja Calabra e

Pomodorini
Tomato, Mozzarella, Buffalo Mozzarella, Cherry Tomatoes, "Nduja (very spicy salami)

NOSTROMO [1-4-7] € 13,00
Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior di latte, Salame Piccante, Tonno Pinne Gialle, Olive Taggiasche
Tomato, Mozzarella, Spicy Salami, Tuna, Olives

NORVEGLESE [1-4-7] € 15,00

Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior di latte, Salmone affumicato, Rucola
Tomato, Mozzarella, Salmon, Cream, Rocket Salad
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PARMIGIANA [1-7] € 10,00

Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior di latte, Melanzane, Pomodorini Pachino, Basilico, Grana
Tomato, Mozzarella, Aubergine, Basil, Parmesan

PORCINI E GRANA™ [1-7] € 11,00

Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior di latte, Funghi Porcini, Petali di Grana
Tomato, Mozzarella, Porcini Mashrooms

PORTO MARZAMEMI ™ [1-4-7-8] € 15,00
Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior di latte, Pomodorini, Carpaccio di Spada Affumicato, Pistacchi
Tomato, Mozzarella, Cherry Tomatoes, Smoked Swordfish, Pistachios

PROSCIUTTO COTTO VIKTOR KOFLER [1-7] € 9,00

Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior di latte, Prosciutto Cotto Viktor Kofler
Tomato, Mozzarella, Ham

PROSCIUTTO CRUDO [1-7] € 11,00

Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior di latte, Crudo di Parma 18 mesi Cav. Boschi
Tomato, Mozzarella, Raw Ham

PROSCIUTTO E FUNGHI [1-7] € 10,00

Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior di latte, Prosciutto Cotto Viktor Kofler , Funghi
Tomato, Mozzarella, Ham, Mushrooms

QUATTRO FORMAGGI [1-7] €12,00
Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior di latte, Gorgonzola, Taleggio, Grana
Tomato, Mozzarella, Zola Cheese, Taleggio Cheese, Parmesan

ROMANA [1-4-7] € 10,00
Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior di latte, Capperi, Filetti di Acciughe di Sicilia, Olive, Origano
Tomato, Mozzarella, Capers, Anchovies, Olives, Oregano

SICILIANA™ [1-2-7-8] € 13,00
Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior di latte, Melanzane, Pistacchi, Gamberi, Pomodorini
Tomato, Mozzarella, Aubergine, Pistachios, Shrimps, Cherry Tomatoes

SPECK E ZOLA [1-7] € 10,00
Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior di latte, Gorgonzola, Speck del Trentino Viktor Kofler
Tomato, Mozzarella, Speck, Gorgonzola Cheese

TONNO E CIPOLLE [1-4-7] € 10,00
Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior di latte, Cipolla Rossa di Tropea, Tonno Pinne Gialle
Tomato, Onion, Tuna, Mozzarella

VALTELLINESE™ [1-7] € 13,00

Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior di latte, Bresaola IGP, Rucola, Porcini, Petali di Grana
Tomato, Mozzarella, Bresaola, Rocket Salad, Porcini Mushrooms, Parmesan

VEGETARIANA [1-7] € 11,00
Pomodoro San Marzano, Verdure Grigliate, Mozzarella Fior di latte, Petali di Grana
Tomato, Grilled Vegetables, Mozzarella, Parmesan

WURSTEL [1-7] € 9,00
Pomodoro San Marzano, Mozzarella Fior di latte, Wurstel di Suino
Tomato, Mozzarella, Frankfurters *Puo contenere prodotti surgelati all’origine




Calzom

BARCHETTA [1-7] € 15,00
Mozzarella Fior di latte, Caprino, Scamorza Affumicata, Scaglie di Grana, Rucola e Crudo di Parma 18 mesi
Cav. Boschi

Mozzarella, Soft Cheese, Scamorza Cheese, Parmesan Scales, Rocket Salad, Raw Ham

CALZONE CLASSICO [1-7] € 9,00

Mozzarella Fior di latte, Pomodoro San Marzano, Prosciutto Cotto Viktor Kofler
Mozzarella, Tomato, Ham

CALZONE FARCITO [1-7] € 10,00
Mozzarella Fior di latte, Pomodoro San Marzano, Prosciutto Cotto Viktor Kofler, Funghi, Carciofi, Olive
Mozzarella, Tomato, Ham, Mushrooms, Artichokes, Olives

CALZONE VEGETARIANO [1-7] € 10,00
Mozzarella Fior di latte, Pomodoro San Marzano, Melanzane, Zucchine, Scamorza Affumicata
Mozzarella, Tomato, Aubergine, Zucchini, Scamorza Cheese

Supplementi per Pizze e Insalatone

CAPPERI € 1,00 FUNGHI PRATAIOLI € 1,00
MOZZARELLA FIORDILATTE € 1,50 POMODORINI € 1,50
OLIVE € 1,50 ZUCCHINE € 1,50
MELANZANEL € 1,50 PEPERONI € 1,50
TONNO € 2,00 ACCIUGHE € 2,00
TALEGGIO € 2,00 FRIARIELLI € 2,00
‘NDUJA € 2,00 GORGONZOLA € 2,00
PETALI DI GRANA € 2,00 SALAME PICCANTE € 2,00
PROSCIUTTO COTTO € 2,50 SALMONE AFFUMICATO € 2,50
GAMBERI € 2,50 FUNGHI PORCINI € 3,00
STRACCIATELLA € 3,00 BURRATA € 3,00
PROSCIUTTO CRUDO € 3,50 BUFALA CAMPANA € 3,50
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Soft Drinks

BIBITE IN LATTINA 33CL - SOFT DRINKS IN CANS
Coca Cola, Coca Zero, Fanta, Aranciata Amara, Chinotto, Sprite,
Tonica, Fuze Tea Limone o Pesca, Lemonsoda

RED BULL - ENERGY DRINK

SUCCHI DI FRUTTA - FRUIT JUICE
Ace, Pera, Pesca, Albicocca, Ananas, Mirtillo
Ace, Pear, Peach, Apricot, Pineapple, Blueberry

SPREMUTA DI ARANCIA - FRESH ORANGE JUICE

ACQUA - WATER

Acqua San Bernardo Naturale 0,75 1

Acqua PET. Naturale o Frizzante 0,5 1

Acqua Microfiltrata 11 - (acqua potabile trattata naturale ¢ gassata)

PORETTTI 4 LUPPOLI - LAGER
Lager pregiata dal gusto rotondo, con luppolo coltivato in Italia.
Fine lager with a round taste, with hops grown in Italy.

GRIMBERGEN DOUBLE AMBREE - AMBRATA
Dal colore ambrato con fragranze di caramello, liquirizia e prugne.
Amber in color with fragrances of caramel, licorice and plums.

GRIMBERGEN BLLANCHE - BIANCA
Birra chiara in stile belga, con un gusto rinfrescante di frutti gialli, agrumi,
chiodi di garofano, coriandolo e bergamotto.

€ 3,50

€ 4,00

€ 3,50

€ 4,00

€ 3,00

€ 1,20

€ 2,00
0,3 L € 4,00
0,5 L € 6,00
0,25 L € 4,00
0,5 L €7,00
0,25 L, € 4,00
0,5 L €7,00

Belgian-style lager beer, with a refreshing taste of yellow fruits, citrus, cloves, coriander and

bergamot.

Panache birra Lager con Sprite (beer with Sprite)
Panache birra Lager con Sprite (beer with Sprite)

small € 4,00
medium € 6,00




Birre in Bottigha

BIRRIFICIO AGRICOLO PAGUS

BOTTIGLIA DA 37,5CL € 6,50
BOTTIGLIA DA 75CL € 13,00

‘P 10,5 - alc. 4,5% - Ibu: 20 [1]

Birra chiara ad alta fermentazione, dai sentori nobili di malto e dalle eleganti note floreali.
Realizzata con malto e luppoli di produzione propria, coltivati con passione nelle splendide
campagne dell’alto Lago d’Iseo.

High fermentation lager beer, with noble hints of malt and elegant floral notes. Produced with
malt and hops of own production, cultivated with love and passion in the splendid countryside

of the upper Lake Iseo.

WEISSBIER °P 12,5 - alc. 5,0% - Ibu: 12 [1]

Birra di frumento chiara e rinfrescante ad alta fermentazione, prodotta con 1 migliori malti da
noi selezionati e coltivati, che ne risaltano I'aroma ed il corpo, donandogli una schiuma
pannosa dalla tonalita avorio
Light and refreshing high fermentation wheat beer, produced with the best malts selected and cultivated by us,

which enhance its aroma and body, giving 1t a creamy vory-colored foam

BELGIAN ALE °P 16,5 - alc. 6,5% - Ibu: 25 [1]
Birra ambrata ad alta fermentazione, dai toni caldi e gusto pieno donatole dalle nostre materie
prime, coltivate e lavorate con cura per regalarvi questa Pagus in perfetto stile belga.
High lermentation amber beer, with warm tones and [ull taste given (o it by our raw materials, grown and

processed with care and dedication to give you this Pagus i perfect Belgian style.

RED IPA °P 13,0 - alc. 5,5% - Ibu: 45 [1]

Birra rossa ad alta fermentazione con protagonisti 1 nostri luppoli, che le attribuiscono aroma
e freschezza. Dalla terra alla bottiglia, per farvi assaporare quanto di prelibato e genuino le
nostre terre possano offrire.

High fermentation red beer in which the leading role is reserved for our hops, which give 1t aroma and
freshness. From the land to the bottle, our mission is to make you taste the best and most genuine our lands

can offer.

BROWN ALE °P 11,5 - alc. 4,5% - Ibu: 20 [1]
Birra Ramata ad alta fermentazione, dal gusto secco e rinfrescante. Il mais nero spinoso
coltivato con sapienza come facevano 1 nostri nonni le dona una leggera nota tostata.
High fermentation copper beer, with a dry and refreshing taste. The black thorny corn expertly grown as our

grandparents did gives it a light toasty note.




ol Coltee e Amari

TORNESE
CAFFE
CAFFE (LISCIO, MACCHIATO [7], DECA) € 2,00
CAFFE CORRETTO € 3,00
CAFFE DOPPIO € 3,00
ORZO [1] / GINSENG PICCOLO € 2,50
ORZO [1] / GINSENG GRANDE € 4,00
CAPPUCCINO [7] € 3,00
MAROCCHINO [6,7,8] € 4,00
CAPPUCCINO ORZO [1] / GINSENG [7] € 3,00
CAFFE AMERICANO € 2,00
THE CALDO / TISANA € 4,00
Supplemento soia + € 0,50
Supplemento panna montata + € 1,00
Supplemento gelato - a pallina + € 2,00
GRAPPE FRANCOLI - Moscato - Nebbiolo - Barrique Limousine € 5,00
AMARI E LIQUORI € 5,00

Amaretto di Saronno - Amaro del Capo - Averna - Branca Menta - Braulio
Fernet Branca - Jagermeister - Montenegro - Sambuca Molinari - Vecchia Romagna

Baileys - Limoncello - Liquirizia - Mirto € 5,00
WHISKEY
Chivas Regal 12 Anni € 8,00 Jack Daniel’s € 6,00
Laphroaig € 8,00 Jhonnie Walker Red Label € 6,00

RUM ZACAPA € 8,00




Allergenmi e Indicaziom

IN CASO DI INTOLLERANZE E/O ALLERGIE ALIMENTARI
VI PREGHIAMO DI COMUNICARLE AL PERSONALE DI SALA

GRAZIE DELLA COLLABORAZIONE.
IN CASE OF FOOD INTOLERANCES AND/OR ALLERGIES PLEASE COMMUNICATE THEM

TO THE ROOM STAFF. THANKS FOR YOUR COOPERATION.

Possibile contaminazione incrociata durante le lavorazioni con:

Glutine, Crostacei, Uova, Pesce, Latte, Sedano
*presenza di prodotti surgelati all’origine

Cereali contnti glutine e

1 prodotti derivati (grano,
segale, orzo, avena, farro,
kamut)

Frutta a guscio e loro
prodotti (mandorle, nocciole,

8 noci, noci di acagiu, di
pecan, del Brasile, pistacchi,
noci macadamia)

2 Crostacei e prodotti a base di
crostacei

9 Sedano e prodotti a base de
sedano

3 Uova e prodotti a base di
uova

10 Senape e prodotti a base di
senape

Pesce e prodotti a base di
4
pesce

Semi di sesamo e prodotti
a base di sesamo

5 Arachidi e prodotti a base di
arachidi

12 Solfiti in concentrazioni
superiori a 10 mg/kg

6 Soia e prodotti a base di soia

13 Lupini e prodotti a base di
lupini

® Q@ ®|® ©

7 Latte e prodotti a base di

®|©@®®©® ©

14 Molluschi e prodotti a base

(]

latte di molluschi
1- GLUTEN 8 - TREE NUTS
2 - CRUSTACEAN 9 - CELERY

3 - EGGS 10 - MUSTARD

4 - FISH 11 - SESAME
5 - PEANUTS 12 - SULPHITE

6 - SOYA 13 - LUPINS
7 - MILK 14 - SHELLFISH




